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Produit idéal pour I'exportation puisqu'il tient compte des réglements d'importation.
V [ 'NO MEAT Y NO FISH ] NO ADDED MSG'
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1-32-49, Higashi-Teshiro, Fukuyama, Hiroshima,
721-0962JAPAN TEL+81-84-945-6200

@ Eionesrotnoodles Please visit our website for details.
KURATA FOODS CO., LTD htto://www.fukuyama-ramen.com

e-mail info@fukuyama-ramen.com
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Because we want to see your smile,
we give heartfelt ramen to you.

Engllish
pgﬁm
s :

ey

Espanol

TREIR X DA H.

4] ® ~=, Pioneer of noodles
i {16} KURATA FOODS €O, LTD

catalogue



Kurata Foods Co., Ltd. est un fabricant de nouilles, situé dans la ville de
Fukuyama, Hiroshima. Elle fournit des produits en général aux régions
de Chugoku et de Shikoku, principalement aux préfectures d' Okayama
et d'Hiroshima.

Nous sommes en activité depuis 60 ans (a partir de 2022). Au départ,
nous vendions principalement des nouilles a usage professionnel dans les
restaurants Ramen et Udon de la ville de Fukuyama. Actuellement, nous
vendons différents types de produits ramen, y compris des produits
locaux basés sur des recettes commerciales, comme le "Fukuyama
Ramen", le "Hiroshima Ramen" et le "Hiroshima Tsukemen" dans des
magasins commerciaux, des grandes surfaces et des magasins en ligne.
Nous avons une grande part de I'approvisionnement en nouilles pour les
repas scolaires dans 1'est d' Hiroshima, ainsi que pour les repas
industriels et hospitaliers sous la devise "contribuer a I'alimentation et a
la santé de la communauté'.

En 1997, nous avons lancé le "Fukuyama Ramen", un produit local
destiné a promouvoir notre ville natale, Fukuyama. A ce jour, nous
avons créé plus de 30 produits, dont la "Setouchi Ramen Tour Series", et
nous sommes devenus la société de nouilles proposant le plus grand
nombre de ramen locaux dans l'ouest du Japon.

Depuis 2005, nous avons commencé a développer notre activité ramen a
l'international. Nos premiéres exportations ont eu lieu 8 Hong Kong, et
nous exportons actuellement vers plus de 35 pays. Nous augmentons
notre clientéle dans le monde entier chaque année.

En 2006, Dalian Ajinokura Food & Beverage Co., Ltd, une société en
joint-venture, a été créée avec un soutien dans la fabrication de nouilles.
Cette société développe ses activités de franchise dans le monde entier
depuis plus de 15 ans.

En 2016, 1'entreprise a commencé la fabrication et la vente a grande

échelle d'un ttal de 15 articles de la série Dry Noodles.
Crédo de lentreprise

Apprendre ensemble et prospérer ensemble

Philosophie de gestion

Satisfaction Nous fabriquons des nouilles plus délicieuses
et de meilleure qualité pour satisfaire nos clients.

Soutien Nous créons toujours un lieu de travail qui poursuit

le bonheur de chaque employé avec un ccoeur de soutien.
Diligence Nous sommes sérieux dans tout ce que nous

faisons, méme les taches professionnelles ordinaires.

Sourire Nous gardons toujours le sourire.
Gratitude  Nous vous traitons avec gratitude.

Profil de l'entreprise

Nom: KURATA FOODS CO., LTD

Date de création: 2 novembre 1987

Adresse: 1-32-49, Higashi-Teshiro, Fukuyama, Hiroshima,
721-0962 JAPON

TEL: +81-84-945-6200 FAX +81-84-945-6234

Principales activités: Fabrication de nouilles * Food Wholesale
Président et PDG: Yasuhiko Kurata

[Kurata Foods Ltd, Nouilles fraiches a usage commercial]
Kurata Foods produit plusieurs types de nouilles pour correspondre & la soupe de nos clients. Nous avons des
nouilles disponibles dans une variété d'épaisseurs, de formes et de ratios d'eau. Nous utilisons les meilleures
farines provenant de 12 fabricants différents et 5 types différents de kansui (solution alcaline) a différentes
concentrations. Nous utilisons de I'eau alcaline a température contrélée, de I'eau magnétique et de l'eau filtrée
pour fabriquer les nouilles.

Nous sommes sirs de pouvoir dire que nous sommes le numéro 1 pour |'attention que nous portons au processus
de fabrication.Nous nous efforcons d'obtenir la meilleure texture et le meilleur godt de nouilles. Notre objectif est
de produire de délicieuses nouilles ramen qui répondent aux souhaits et aux besoins de nos clients.

[Des nouilles originales pour vous])

Une vaste expérience et Know-How

Les nouilles sont I'élément le plus important des ramen, avec la soupe. Méme les plus subtiles
différences d'épaisseur ou de forme des nouilles peuvent faire une différence décisive lors d'un bol de
ramen.Nous nous engageons a servir les commercants qui ne sont pas satisfaits des nouilles au'ils
utilisent, alors n'hésitez pas a nous contacter pour que nous puissions élaborer un produit qui réponde
a vos besoins. Nous avons une grande expérience pour répondre aux différences de grammage, de
texture et de go(t, et nous serons heureux de vous suggérer ou de travailler sur vos nouilles idéales.

[Confiance dans la qualité et ia gamme de nos produits]

Nous fournissons des Ramen dans tout le Japon, du nord au sud.

Le Ramen est une nourriture de I'ame locale qui a pris racine avec de nombreuses saveurs régionales en
raison des différences dans leurs soupes et nouilles caractéristiques (différents types de nouilles selon
I'épaisseur, la teneur en eau, la forme, etc). Nous avons développé des nouilles avec les conseils des
magasins de ramen locaux et en collaboration avec des restaurants de Sapporo, Kitakata, Tokyo, Hakata,
Okinawa, etc. Ces photos ne sont qu'un exemple. Pour toute demande, n'hésitez pas a nous contacter.

Ingredlents Shokusaikan pour utilisation commérmale
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3 caracteéristiques principalesides
nouilles afaible teneur en glucides
1. Faible teneur.en glucides: 60% de moins que les nouilles aa farine: :
2. Haute teneur en fibres alimentaires +11 fois plus que les nwj'lles alafarine.f
3. Haute teneur enjprotéines 4 f0|s plus que lesi noullles ala fanne"q
ouilles spéciales

aible teneur en glucide
Glucides

Nouilles spéciales
afalble teneur en glucid
Glucides
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