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Parce que nous voulons voir ton sourire,
nous vous donnons des ramen sinceres.
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Kurata Foods Co., Ltd. est un fabricant de nouilles, situé dans la ville de
Fukuyama, Hiroshima. Elle fournit des produits en général aux régions
de Chugoku et de Shikoku, principalement aux préfectures d Okayama
et d' Hiroshima.

Nous sommes en activité depuis 60 ans (a partir de 2022). Au départ,
nous vendions principalement des nouilles a usage professionnel dans les
restaurants Ramen et Udon de la ville de Fukuyama. Actuellement, nous
vendons différents types de produits ramen, y compris des produits
locaux basés sur des recettes commerciales, comme le "Fukuyama
Ramen', le "Hiroshima Ramen" et le "Hiroshima Tsukemen" dans des
magasins commerciaux, des grandes surfaces et des magasins en ligne.
Nous.avons.une grande part de l'approvisionnement en nouilles pour les
repas scolaires dans l'est d'Hiroshima, ainsi que pour les repas
industriels et hospitaliers sous la devise "contribuer a I'alimentation et a
la santé de la communauté”

En 1997, nous avons lancé le "Fukuyama Ramen', un produit local
destiné & promouvoir notre ville natale, Fukuyama. A ce jour, nous
avons créé plus de 30 produits, dont la "Setouchi Ramen Tour Series', et
nous sommes devenus la société de nouilles proposant le plus grand
nombre de ramen locaux dans I'ouest du Japon.

Depuis 2005, nous avons commencé a développer notre activité ramen a
linternational. Nos premiéres exportations ont eu lieu & Hong Kong, et
nous exportons actuellement vers plus de 35 pays. Nous augmentons
notre clientéle dans le monde entier chaque année.

En 2006, Dalian Ajinokura Food & Beverage Co., Ltd, une société en
joint-venture, a été créée avec un soutien dans la fabrication de nouilles.
Cette société développe ses activités de franchise dans le monde entier
depuis plus de 15 ans.

En 2016, I'entreprise a commencé la fabrication et la vente a grande

échelle d'un tta] de 15 articles de la série Dry Noodles.
Crédo de lentreprise

Apprendre ensemble et prospérer ensemble

Philosophie de gestion

Satisfaction Nous fabriquons des nouilles plus délicieuses
et de meilleure qualité pour satisfaire nos clients.

Soutien Nous créons toujours un lieu de travail qui poursuit

le bonheur de chaque employé avec un coeur de soutien.
Diligence Nous sommes sérieux dans tout ce que nous

faisons, méme les tiches professionnelles ordinaires.

Sourire Nous gardons toujours le sourire.
Gratitude Nous vous traitons avec gratitude.

Profil de I'entreprise

Nom: KURATA FOODS CO., LTD

Date de création: 2 novembre 1987

Adresse: 1-32-49, Higashi-Teshiro, Fukuyama, Hiroshima,
7210962 JAPON

TEL: +81-84-945-6200 FAX +81-84-945-6234

Principales activités: Fabrication de nouilles * Food Wholesale
Président et PDG: Yasuhiko Kurata

Kurata Foods produit plusieurs types de nouilles pour correspondre a la soupe de nos clients. Nous avons des
nouilles disponibles dans une variété d'épaisseurs, de formes et de ratios d'eau. Nous utilisons les meilleures
farines provenant de 12 fabricants différents et 5 types différents de kansui (solution alcaline) a différentes
concentrations. Nous utilisons de I'eau alcaline & température controlée, de I'eau magnétique et de l'eau filirée
pour fabriquer les nouilles.

Nous sommes sirs de pouvoir dire que nous sommes le numéro 1 pour l'attention que nous portons au processus
de fabrication.Nous nous efforcons d'obtenir la meilleure texture et le meilleur gott de nouilles. Notre objectif est
de produire de délicieuses nouilles ramen qui répondent aux souhaits et aux besoins de nos clients.

[Kurata Foods Ltd, Nouilles fraiches a usage commercial]

[Des nouilles originales pour vous]

Une vaste expérience et Know-How

Les nouilles sont I'elément le plus important des ramen, avec la soupe, Méme les plus subtiles
différences d'épaisseur ou de forme des nouilles peuvent faire une différence décisive lors d'un bol de
ramen.Nous nous engageons a servir les commercants qui ne sont pas satisfaits des nouilles qu'ils
utilisent, alors n'hésitez pas a nous contacter pour que nous puissions élaborer un produit qui réponde
a vos besoins, Nous avons une grande expérience pour répondre aux différences de grammage, de
texture et de golt, et nous serons heureux de vous suggérer ou de travailler sur vos nouilles idéales.
[Confiance dans la qualité et la gamme de nos produits]
Nous fournissons des Ramen dans tout le Japon, du nord au sud.

Le Ramen est une nourriture de I'ame locale qui a pris racine avec de nombreuses saveurs régionales en
raison des différences dans leurs soupes et nouilles caractéristiques (différents types de nouilles selon
I'épaisseur, la teneur en eau, la forme, etc). Nous avons développé des nouilles avec les conseils des
magasins de ramen locaux et en collaboration avec des restaurants de Sapporo, Kitakata, Tokyo, Hakata,
Okinawa, etc. Ces photos ne sont qu'un exemple. Pour toute demande, n'hésitez pas & nous contacter.
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Low-carbohydrate noodle series

3 caracteristiques principales des
nouilles a faible teneur en glucides
1, Faible teneur en glucides : 60% de moins que les nouilles a la farine.
2. Haute teneur en fibres alimentaires +1 | fmsplusquelanouilesalafanm
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Kurata Foods Ltd, Nouilles fraiches a usage commercial
id! Kurata Foods produit plusieurs types de nouilles pour
7 correspondre a la soupe de nos clients. Nous avons des
[ 5 nouilles disponibles dans une variété d'épaisseurs, de formes
#16 flat wavy et de ratios d'eau. Nous utilisons les meilleures farines
(plat ondulé) ‘ provenant de 12 fabricants différents et 5 types différents
P — * /Jl de kansui (solution alcaline) a différentes concentrations.
: Nous utilisons de l'eau alcaline a température contrélée, de
I'eau magnétique et de I'eau filtrée pour fabriquer les
nouilles.Nous sommes sirs de pouvoir dire que nous sommes
le numéro 1 pour l'attention que nous portons au processus
de fabrication.Nous nous efforcons d'obtenir la meilleure
texture et le meilleur goGt de nouilles. Notre objectif est de
produire de délicieuses nouilles ramen qui répondent aux
souhaits et aux besoins de nos clients.

Des nouilles originales pour vous

Une vaste expérience et Know-How

Les nouilles sont I'élément le plus important des ramen, avec la
soupe. Méme les plus subtiles différences d'épaisseur ou de
forme des nouilles peuvent faire une différence décisive lors
d'un bol de ramen.Nous nous engageons a servir les
commercants qui ne sont pas satisfaits des nouilles qu'ils
utilisent, alors n'hésitez pas a nous contacter pour que nous
puissions élaborer un produit qui réponde a vos besoins. Nous
avons une grande expérience pour répondre aux différences
de grammage, de texture et de golt, et nous serons heureux
de vous suggérer ou de travailler sur vos nouilles idéales.

Confiance dans la qualite et la gamme de nos produits
Nous fournissons des Ramen dans tout le Japon, du nord au sud.Le
Ramen est une nourriture de |'ame locale qui a pris racine avec de
nombreuses saveurs régionales en raison des différences dans
leurs soupes et nouilles caractéristiques (différents types de
nouilles selon I'épaisseur, la teneur en eau, la forme, etc). Nous
avons tljéveloppé des r;lotéicl:es avec les gonseils des magdasigs de
f ramen locaux et en collaboration avec des restaurants de Sapporo,
| #28 narrow. Whlte f ] Kitakata, Tokyo, Hakata, Okinawa, etc. Ces photos ne sont qu'un
(blanc etront) exemple. Pour toute demande, n'hésitez pas a nous contacter.
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IéECHERCHE : INTERESSE PAR LA FRANCHISE
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Gluten-free
ramen

Nous avons crée |'ultime Ramen végétalien sans gluten en utilisant le gott
délicieux des légumes sans utiliser de matieres premiéres de blé, d'extraits
d'animaux, d'extraits de fruits de mer et de glutamate monosodique (GMS).
Un ramen a la farine de riz fabriqué a partir de farine de riz japonaise selon
une méthode de fabrication spéciale. Il a une couleur naturelle due a
['utilisation de kansui (eau alcaline) et ne contient pas de colorant en poudre.

NO ADDED MSG
VEGAN RAMEN
ALL GLUTEN FREE

‘ 'E @j} 1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [NEEYHCQ!
. Fukuyama, Hiroshima, 721-0962JAPAN 3
U OIOBS 00, LD e sz it www,fukuyama-amen.com
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. VEGAN RAMEN

Il s'agit d'un ramen végétalien créé en utilisant la saveur umami des
Iégumes sans utiliser d'extrait animal ou de fruits de mer, ni de

MSG (glutamate monosodique). C'est une soupe liquide, donc elle
contient de I'alcool.Chaque ramen est préparé avec différentes nouilles
seches, sélectionnées pour correspondre a la soupe, ce qui vous permet
de déguster quatre types de nouilles différents.

NO MEAT | NO FISH | NO ADDED MSG

*Contient une petite quantité de glutamates naturels.
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NO MEAT ) [ NO FISH | (NO ADDED MSG*)

\ )

ramen
Nous avons créé de délicieuses nouilles instantanées avec le gout des légumes, Vann
sans utiliser d'extraits d'animaux ou de fruits de mer ni d'assaisonnement umami.

4 types : Sauce soja, Miso, Sel avec Yuzu et Potage de légumes
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New dried noodles vegan ramen coming!

Vegan spicy series M=
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*CONTAINS SMALL AMOUNTS OF
NATURALLY OCCURRING GLUTAMATES
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Savourez le goit juteux et 'umami des légumes cultivés a 100% au Japon.
Les enveloppes, f‘abrlqu.ees a partird ingrédients soigneusement sélectionnés,
ont une texture a la fois douce et croustillante.

Elles sont déja assaisonnées et peuvent donc étre consommées sans sauce.

| NO FISH X NO ADDED MSG'

“CONTAINS SMALL AMOUNTS OF NATURALLY OCCURRING GLUTAMATES
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*Les photographies sont des images

Fukuyama, Hiroshima, 721-0962JAPAN

TEL+81-84-945-6200 WWW.kauyama'ramen.com &

1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [TE I %



French

ORIENTAL
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Savourez le goit juteux et 'umami des légumes cultivés a 100% au Japon.

Les enveloppes, fabriquées a partir d'ingrédients soigheusement sélectionnés,
ont une texture a la fois douce et croustillante.

Elles sont déja assaisonnées et peuvent donc étre consommeées sans sauce.

(_NO FISH X NO ADDED MSG'

«Contient une petite quantité de glutamates naturels.

LQS@_LL?»L'L 5 vegetaliennes orientales, gy ryreerryryrye
niutilisent g_;l_e_s;cl_mgj m@@gﬂg E!&]MI_S_. Exportable a l'étranger

D'une maniére générale, les cing légumes
piquants sont les poireaux, la ciboulette,

I'ail, les échalotes et les oignhons.
pIeces / % ORIENTAL
< NO ADDED MSG
* B VEGAN .
— — s Uy

A consenvr au congélateur A consommer de préféence avt | an

*Les photographies sont des images

sBioneedofjnoodIes) 1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. (NI LQ %
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KURATA FOODS CO., LTD. a lancé une nouvelle série de ramen "Meat Free Dry Noodles 2
portions " qui peuvent étre conservés a température ambiante pendant de longues périodes.
Les Dry Noodles sont proposées avec quatre saveurs de soupe différentes et ont une durée de
conservation de un an mois.Chaque article est composé de nouilles séches différentes dont la
texture est proche de celle des nouilles fraiches.

Produit idéal pour I'exportation puisqu'il tient compte des réglements d'importation.

¢ i}mioneer lofjneodles) 1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details, [MECILIQ E.mi,il
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Shoyu : Ce délicieux ramen a la sauce Miso : Ce ramen est fait avec de la

soja est préparé avec un bouillonde sauce de poisson et du doubanjiang
bonite et de sardines sechées pour maxi- (pate de soja) pour maximiser la saveur

miser la saveur umami des ingrédients. umami des ingrédients.
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el : La saveur umami de la bonite et des Tonkotsu : Ce ramen Tonkotsu blanc de
légumes et l'utilisation de sel marin style Hakata est fait avec la saveur umami
naturel donnent un riche golt salé a ce des fruits de mer et des légumes. Cette
Ramen spécial sel. soupe a un gout tres riche et une délicieuse
odeur de sésame.

[ We do not use meat ingredient at all.
Made in Japan We use EGG FREE NOODLES!

We want to see you smile,
& a so we give heart-felt
ramen to you

Le développement de ces délicieux meat-free ramen a nécessité 5 ans de travail constant.

La série "Meat Free Fresh Noodle 2 portions" a été repensée et relancée avec encore plus d'attention au goiit. Nous
proposons 4 types de ramen basés sur la saveur umami des fruits de mer et des légumes : Sauce soja, Miso, Sel et
Tonkotsu (os de porc). Elles sont également disponibles en quatre types différents de nouilles fraiches sans ceufs. Se
conserve au congélateur pendant 1 an. La durée de conservation est de 1 mois si elles sont réfrigérées aprés
décongélation.

Produit idéal pour I'exportation puisqu'il tient compte des réglements d'importation.

wRioneenrlofinoodles ashi-Te : nsite f ||+ |kurata foods (@] %
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Texture moelleuse et corsée Texture moelleuse et corsée
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bouillir
2 minutes
sans sel

 Poids des nouilles| Contenu Quantité

2008x2 | 4008 15

| Poids des nouilles|

P des fibres aimentaires

2 et 1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [MECI QA 5%5:
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" raw

Les noullles ont une texture
moelleuse et un goiit délicieux
que l'on ne trouve que dans
un restaurant spécialisé !

Des nouilles
- T douces et
7 - Sy L g LTony brillantes.

Raw Hiyashi chuka
2 portions par paquet

1208%X2 | 3208 15

T L) »
gt =
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De bonnes nouilles a la textuire'
moelleuse, vous&entlrez leurg
douceur dans votre bou~h“ |

Raw

Raw Zaru Udon % 7L
2 portions par paquet|

Poids des nouilles| Contenu | Quantité

2508x%1 3708 15

Cette saveur umami
\___.,-est la meilleure.

Half-Ra
oodle,

| Half-raw Zaru Soba
| 2 portions par paquet

Pmds des nouilles| Contenu | Quantité

— 2 90ex2 3008 | 15

= @j} 1-32-49, Higashi-Teshiro, Fukuyama, Please visit our website for details. TZIE=IQ
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KURATA FOODS CO., LTD. produit des nouilles fraiches, et vend également une version

a base de Dry noodles (nouilles séches) appelée SETOUCHI RAMEN TOUR.

1l existe 5 types de ramen a base de Dry noodles. Chaque ramen est fait avec des nouilles
séches drfferentes et la texture est similaire a celle des nouilles fraiches.lls peuvent étre
conservés pendant une période de 10 mois.Profitez de notre ramen spécial SETOUCHI.
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1-32-49, Higashi-Teshiro,
Fukuyama, Hiroshima, 721-0962JAPAN
TEL+81-84-945-6200
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HMPRZADHLY),
Nouilles fraiches une portion - Facile a cuisiner dans une seule casserole,

U sont les nouilles plates
caractérlsthues d'Onomlchl La soupe a une
riche saveur de poulet et de porc, avec un
ajout de bouillon de petit poisson et de sauce
soja Marukin parfumée, et du Back Fat de
qualité supérieure flottant a la surface.

Sel de Setouchi : Cette soupe "-': greme

faisant mijoter des os de porc, des os de poulet el des
legumes, a la saveur umami des palourdes et des sardines
séchées, et est assaisonnée avec du "Setouchi no Honjio” (sel
naturel) provenant des eaux cristallines de la mer de Setouchi.

@ﬂ

1-32-49, Higashi-Teshiro,

CORMRISS 60, LD e i T o

rondes caractensthues d' leoshlma,
La soupe est une soupe traditionnelle
Tonkotsu Shoyu.

style Hakata. La soupe est falle avec un boulllon hlanc épais
et riche. La soupe obtient une saveur forte en faisant mijoter
lentement des os de porc pendant une longue période, ce qui
lui donne également une couleur blanche trouble.

Please visit our website for details. [NE I I

www.fukuyama- ramen.com

r|che gout umami aun melange de miso
blanc et de riz "Hiroshima Masuya
Miso", avec I'extrait d'huitre
d'Hiroshima comme ingrédient secret.

5 L E 0 G
HFH -hy,.-r'!'h

et -‘I
i,

o\ D
oy LY

: s plates soi
utilisées dans ce Flamen La soupe est assalsonnée
avec un mélange de jus de citron Setouchi, de yuzu et
de kabosu. L'ingrédient clé est le doubanjiang (pate
de soja). Essayez ce ramen en utilisant de nombreux
légumes et utilisez la soupe comme une vinaigrette,
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Deux portions de ramen dans un sac a cordon pouvant étre conserv

w \ o 1-32-49, Higashi-Teshiro,
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French

engeurdlssant du
' '-!Slchuan}-- z

Partie 3. ok = . Partie 2, ‘ Partie 1.
Refrlgeratlon raw noodles '“.‘-,‘ mperature amblante Temnerature ambiante,

> nouilles crues

- Dried noodle :
2 portions. 2 portions par paquet.




French

Tonkotsu soy sauce
ramen to taste at home

Le ramen traditionnel de Bariuma a évolué au fil
des années depuis sa création. La soupe de
poulet tonkotsu est préparée a partir d'os de
porc et de poulet soigneusement sélectionnés et
cuite lentement pendant une longue période.
Nous avons recréé le go(t que vous
apprécieriez dans un restaurant de ramen pour
que vous puissiez I'emporter chez vous.

\ Qg e—— de pouvoir ITRN
\ “Je suls sl heureu?“eanger des ramen chezmoi)>™

Contient
Soupe (60g) 2 sach
Nouilles (80g) 2



French

Le goiit traditionnel japonais

Produits pour le marché international

Le premier chawanmushi congele meat-free.

Sa durée de conservation est dun an.Il est composé
d'une soupe ramen sans viande contenant 25 % d'ceufs.

‘Japanese Chawanmushi
[Ltean ed egg: custardl] N

“Au Japon, le chawanmushi est un plat e
‘populaire ‘consommé lors des fétes de Q
famille et des occasions spéciales. . -
Appréciez le goiit authentique obtenu ._N- .
grﬁcekﬁ notre stock original de bonite \

et dejiomhL Made;in*Japan

Crab Meat Steamed
Egg Custard

Ce chawanmushi meat-free est préparé a partir d'ceufs frais,
de bouillon de bonite, de sauce soja, de sel (sel de Hakata)

et d'ingrédients tels que du crabe, des pousses de bambou,
des champignons shiitake et des noix de ginkgo. La texture
aprés décongélation est la méme que celle d'un chawanmushi froid.:

Matsutake Mushroom:
Steamed;Egg Custard

Ce chawanmushi meat-free est préparé avec des ceufs frais,

du bouillon de bonite, de la sauce soja, du sel (sel de Hakata) et des
ingrédients tels que des champignons matsutake, des pousses de
bambou, des champignons shiitake et des noix de ginkgo. La texture
apres décongélation est la méme que celle d'un chawanmushi froid.
[Comment manger] Aprés décongélation

Four a micro-ondes (500W) : Retirer l'opercule. Chauffer pendant environ 1 minute et 30 secondes.

Dans leau chaude : Chauffez pendant environ 10 minutes.

Cold Edamame Chawanmushi with Crab
.\, [Cold Japanese Steamed Egg custard]
- ) Ce chawanmushi d'edamame peut étre mangé froid.

Il est encore meilleur si vous le placez dans

une assiette et ajoutez vos ingrédients Avecdud i
préférés.Si vous préférez le manger chaud,

placez-le dans de I'eau chaude pendant 10 minutes.

5 @ Pioneer of noodles www.fukuyama-ramen.com
%

I KURATA FOODS C0, LTD arste s 2 [& FUKUYAMA CORP CO., LTD

T721-0962[LEREILTRFRET1-3 -49TEL(084) 945-6200 (%) T721-0961 LEREILHEA#ET2-14-7 &80120-054-507




This is vegan curry used umami of
vegetables and Soy Beans Cake.
Meat and seafood extract are not included.

BOOSOEEY

NO MEAT,.NO FISH,NO MSG

: PP T Z A T RAERLMICELL
AQS—FEHROEWELONUENILT
REOAZZUP L HL—EFUELLE,

1-32-1,Higashiteshiro-cho,Fukuyama-city, Details are in Home Page

S‘H@KUSMKAN, [LUTD)Hirostim. Japere721-0o62 https://www.rakuten.co.jp/shokusaikan/

phone:+81 (84)945-8670




Raw dumplings
made with a

blend of Hiroshima
Wagyu beef

C
taén faveuf Dumplings farcie au beeuf Wagyu
n ion b3 %2, Production locale pour consommation locale.
Garder congelé Durée de conservation 1 an

*The photographs are images

1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [TE I I

IR FOEES G0k, LD veme B e 2260 24" www.fukuyama-ramen.com a
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Please enjoy noodles and heaping vegetables

with spicy sauce.

Sweetness of cabbage create peculiar

Umami and exquisite taste. This is right, spicy but tasty.

Cooking
@ TEADINA 2T
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VGGANRRIENS

VEGAN SPICE SEFlIES

Produit idéal pour Iexportatlon puisq
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g 1-32—49, Higashi-Teshiro, Fukuyama, Hiroshima.
gé %E Pioneer of noodles 721-0962JAPAN TEL+81-84-945-6200

KURATA FOODS CO., LTD hts://www.fuikuyama-ramen.com

e-mail info@fukuyama-ramen.com



