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1-32-49, Higashi-Teshiro, Fukuyama, Hiroshima,
721-0962JAPAN TEL+81-84-945-6200

C@ Eionesrotnoodles Please visit our website for details.
KURATA FOODS CO., LTD htto://www.fukuyama-ramen.com

e-mail info@fukuyama-ramen.com
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Queremos verte sonreir,por eso
te ofrecemos un delicioso ramen
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Kurata Foods Co., Ltd. es un fabricante de fideos, situado en la ciudad
de Fukuyama, Hiroshima. Suministra productos en general a las zonas
de Chugoku y Shikoku, principalmente a las prefecturas Hiroshima y
Okayama.

Nuestro negocio comenzo6 hace 60 afios (dato del 2022). Empezamos
vendiendo principalmente fideos para uso comercial en los restaurantes
de ramen y udon de la ciudad de Fukuyama. En la actualidad, vendemos
varios tipos de productos de ramen, incluidos productos locales basados
en recetas comerciales como "Fukuyama Ramen", "Hiroshima Ramen" y
"Hiroshima Tsukemen" en tiendas comerciales, minoristas y tiendas en
linea.

Tenemos una gran parte del suministro de fideos para las comidas
escolares en el este de Hiroshima, asi como para las comidas
industriales y hospitalarias bajo el lema de "contribuir a la alimentacion
y la salud en la comunidad".

En 1997, lanzamos "Fukuyama Ramen" como un producto con
conciencia local para promover nuestra ciudad natal, Fukuyama. En la
actualidad, hemos creado mas de 30 productos, incluida la serie
"Setouchi Ramen Tour", y nos hemos convertido en la empresa de fideos
con mas productos locales de ramen del oeste de Japon.

En 2005, empezamos a expandir nuestro negocio de ramen a nivel
internacional. Nuestras primeras exportaciones fueron a Hong Kong, y
actualmente exportamos a mas de 35 paises. Cada afio aumentamos
nuestra cartera de clientes en todo el mundo.

En 2006 se cre6 Dalian Ajinokura Food & Beverage Co., Ltd., compania
de inversion conjunta, que cuenta con apoyo en la fabricacion de fideos.
Esta compania ha estado expandiendo su negocio de franquicias por
todo el mundo durante mas de 15 anos.

En 2016, la empresa comenzo6 a fabricar y vender a gran escala un total

de 15 articulos de la serie Dry Noodles.
Lema de la Compania
Aprender juntos y prosperar juntos

Filosofia administrativa

@Satisfaccion Hacemos los fideos mas deliciosos, pensando siempre
en mejorar la calidad para satisfacer a nuestros clientes.

@®Apoyo Creamos un lugar de trabajo que persigue la
felicidad de cada empleado.

@Seriedad Tomamos en serio todo lo que hacemos, incluso
las tareas comerciales ordinarias.

@Sonrisa Siempre procuramos sonreir

@Agradecimiento Te tratamos con gratitude.

Perfil de la Compania

Nombre KURATA FOODS CO., LTD

Fecha de creacion November 12, 1987

Direccion 1-32-49, Higashi-Teshiro, Fukuyama,
Hiroshima, 721-0962 JAPAN
TEL+81-84-945-6200 FAX+81-84-945-6234

Actividades principales Fabricacion de fideos + Mayorista de alimentos

Presidente & CEO Yasuhiko Kurata
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Kurata Foods Ltd, Fideos para Uso Comercial

Kurata Foods produce varios tipos de fideos para combinar con la sopa de nuestros clientes.
Tenemos fideos disponibles en una variedad de grosor, forma y proporciones de agua.
Utilizamos las mejores harinas de 12 fabricantes diferentes y 5 tipos diferentes de kansui
(solucion alcalina) en varias concentraciones.Usamos agua de iones alcalinos a temperatura
controlada, agua magnética y agua filtrada para hacer los fideos.Podemos asegurar que
somos el numero 1 en nuestra atencion al proceso de fabricacion.Ponemos nuestro empeno
en conseguir la mejor textura y sabor de nuestros fideos. Nuestro objetivo es producir
deliciosos fideos ramen que resuenen con los deseos y necesidades de nuestros clientes.

Fideos originales para ti

Amplia Experiencia y Know-How

Los fideos son el elemento mas importante del ramen, junto con la sopa. Incluso las diferencias mas
sutiles en el grosor o la forma de los fideos pueden marcar una diferencia decisiva cuando se trata
de un plato de ramen.Estamos comprometidos a servir a los comerciantes que no estan satisfechos
con los fideos que usan, asi que no dude en contactarnos para que podamos trabajar en un producto
que satisfaga sus necesidades. Tenemos abundante experiencia en responder a las diferencias en
gramos, textura y sabor, y estaremos encantados de sugerir o trabajar en sus fideos ideales.

Confianza en la calidad y linea de nuestros productos
Ofrecemos ramen en todo Japén, de norte a sur.

El ramen es un alimento local muy estimado que se ha arraigado con sus sabores regionales debido
a la diferencia en sus caracteristicas sopas y fideos (diferentes tipos de fideos segun el grosor, el
contenido de agua y la forma). Hemos desarrollado fideos con el asesoramiento de tiendas locales
de ramen y en colaboracion con restaurantes de Sapporo, Kitakata, Tokio, Hakata, Okinawa, etc.
Estas imagenes son solo un ejemplo. Para consultas, no dude en contactarnos.

Ingredlentes Shokusaikan para Uso Comerclal
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3 caracteristicas principalesidellosifideosibajos enicarbohidratos

1. Bajo en carhohidratos +60% menos en comparacion con los fideos de harina
2. Alto contenido en fibra dietética+11 veces mas que los fideos de harina
3. Alto en proteina-4 veces més que los fideos de harina.
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