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Queremos verte sonreir,por eso
te ofrecemos un delicioso ramen
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Kurata Foods Co., Ltd. est un fabricant de nouilles, situé dans la ville de
Fukuyama, Hiroshima. Elle fournit des produits en général aux régions
de Chugoku et de Shikoku, principalement aux préfectures d Okayama
et d' Hiroshima.

Nous sommes en activité depuis 60 ans (a partir de 2022). Au départ,
nous vendions principalement des nouilles a usage professionnel dans les
restaurants Ramen et Udon de la ville de Fukuyama. Actuellement, nous
vendons différents types de produits ramen, y compris des produits
locaux basés sur des recettes commerciales, comme le "Fukuyama
Ramen', le "Hiroshima Ramen" et le "Hiroshima Tsukemen" dans des
magasins commerciaux, des grandes surfaces et des magasins en ligne.
Nous.avons.une grande part de l'approvisionnement en nouilles pour les
repas scolaires dans l'est d'Hiroshima, ainsi que pour les repas
industriels et hospitaliers sous la devise "contribuer a I'alimentation et a
la santé de la communauté”

En 1997, nous avons lancé le "Fukuyama Ramen', un produit local
destiné & promouvoir notre ville natale, Fukuyama. A ce jour, nous
avons créé plus de 30 produits, dont la "Setouchi Ramen Tour Series', et
nous sommes devenus la société de nouilles proposant le plus grand
nombre de ramen locaux dans I'ouest du Japon.

Depuis 2005, nous avons commencé a développer notre activité ramen a
linternational. Nos premiéres exportations ont eu lieu & Hong Kong, et
nous exportons actuellement vers plus de 35 pays. Nous augmentons
notre clientéle dans le monde entier chaque année.

En 2006, Dalian Ajinokura Food & Beverage Co., Ltd, une société en
joint-venture, a été créée avec un soutien dans la fabrication de nouilles.
Cette société développe ses activités de franchise dans le monde entier
depuis plus de 15 ans.

En 2016, I'entreprise a commencé la fabrication et la vente a grande

échelle d'un tta] de 15 articles de la série Dry Noodles.
Crédo de lentreprise

Apprendre ensemble et prospérer ensemble

Philosophie de gestion

Satisfaction Nous fabriquons des nouilles plus délicieuses
et de meilleure qualité pour satisfaire nos clients.

Soutien Nous créons toujours un lieu de travail qui poursuit

le bonheur de chaque employé avec un coeur de soutien.
Diligence Nous sommes sérieux dans tout ce que nous

faisons, méme les tiches professionnelles ordinaires.

Sourire Nous gardons toujours le sourire.
Gratitude Nous vous traitons avec gratitude.

Profil de I'entreprise

Nom: KURATA FOODS CO., LTD

Date de création: 2 novembre 1987

Adresse: 1-32-49, Higashi-Teshiro, Fukuyama, Hiroshima,
7210962 JAPON

TEL: +81-84-945-6200 FAX +81-84-945-6234

Principales activités: Fabrication de nouilles * Food Wholesale
Président et PDG: Yasuhiko Kurata

Kurata Foods produit plusieurs types de nouilles pour correspondre a la soupe de nos clients. Nous avons des
nouilles disponibles dans une variété d'épaisseurs, de formes et de ratios d'eau. Nous utilisons les meilleures
farines provenant de 12 fabricants différents et 5 types différents de kansui (solution alcaline) a différentes
concentrations. Nous utilisons de I'eau alcaline & température controlée, de I'eau magnétique et de l'eau filirée
pour fabriquer les nouilles.

Nous sommes sirs de pouvoir dire que nous sommes le numéro 1 pour l'attention que nous portons au processus
de fabrication.Nous nous efforcons d'obtenir la meilleure texture et le meilleur gott de nouilles. Notre objectif est
de produire de délicieuses nouilles ramen qui répondent aux souhaits et aux besoins de nos clients.

[Kurata Foods Ltd, Nouilles fraiches a usage commercial]

[Des nouilles originales pour vous]

Une vaste expérience et Know-How

Les nouilles sont I'elément le plus important des ramen, avec la soupe, Méme les plus subtiles
différences d'épaisseur ou de forme des nouilles peuvent faire une différence décisive lors d'un bol de
ramen.Nous nous engageons a servir les commercants qui ne sont pas satisfaits des nouilles qu'ils
utilisent, alors n'hésitez pas a nous contacter pour que nous puissions élaborer un produit qui réponde
a vos besoins, Nous avons une grande expérience pour répondre aux différences de grammage, de
texture et de golt, et nous serons heureux de vous suggérer ou de travailler sur vos nouilles idéales.
[Confiance dans la qualité et la gamme de nos produits]
Nous fournissons des Ramen dans tout le Japon, du nord au sud.

Le Ramen est une nourriture de I'ame locale qui a pris racine avec de nombreuses saveurs régionales en
raison des différences dans leurs soupes et nouilles caractéristiques (différents types de nouilles selon
I'épaisseur, la teneur en eau, la forme, etc). Nous avons développé des nouilles avec les conseils des
magasins de ramen locaux et en collaboration avec des restaurants de Sapporo, Kitakata, Tokyo, Hakata,
Okinawa, etc. Ces photos ne sont qu'un exemple. Pour toute demande, n'hésitez pas & nous contacter.
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Low-carbohydrate noodle series

3 caracteristiques principales des
nouilles a faible teneur en glucides
1, Faible teneur en glucides : 60% de moins que les nouilles a la farine.
2. Haute teneur en fibres alimentaires +1 | fmsplusquelanouilesalafanm
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Kurata Foods Ltd, Fideos para Uso Comercial
y 1 Kurata Foods produce varios tipos de fideos para

F combinar con la sopa de nuestros clientes. Tenemos

4161l i & fideos djsponigles en ur&e;_l\_fariedacli de grosor, ;‘]on_na y
proporciones de agua. Utilizamos las mejores harinas

( Ianoagr:ﬂc’iﬂ\llaydo) ‘ de 12 fabricantes diferentes y 5 tipos diferentes de

2 — * B kansui (solucion alcalina) en varias concentraciones.
- Usamos agua de iones alcalinos a temperatura

controlada, agua magnética y agua filtrada para hacer
los fideos.Podemos asegurar que somos el numero 1
en nuestra atencién al proceso de fabricacion.
Ponemos nuestro empeno en conseguir |a mejor
textura y sabor de nuestros fideos. Nuestro objetivo
es producir deliciosos fideos ramen que resuenen con
los deseos y necesidades de nuestros clientes.
Fideos originales para ti
Amplia Experiencia y Know-How
Los fideos son el elemento mas importante del ramen, junto
con la sopa. Incluso las diferencias mas sutiles en el grosor o
la forma de los fideos pueden marcar una diferencia decisiva
cuando se trata de un plato de ramen.Estamos comprometidos
a servir a los comerciantes que no estan satisfechos con los
fideos que usan, asi que no dude en contactarnos para que
podamos trabajar en un producto que satisfaga sus
necesidades. Tenemos abundante experiencia en responder a
las diferencias en gramos, textura y sabor, y estaremos
encantados de sugerir o trabajar en sus fideos ideales.

Confianza en la calidad y linea de nuestros productos
Ofrecemos ramen en todo Japdn, de norte a sur.
El ramen es un alimento local muy estimado que se ha
arraigado con sus sabores regionales debido a la diferencia en
sus caracteristicas sopas y fideos (diferentes tipos de fideos
segun el grosor, el contenido de agua y la forma). Hemos
; desarrollado fildebgs con el asesoramiento dz titsendas locales de
; ramen y en colaboracion con restaurantes de Sapporo,
#28 narrow Whlte J ] Kitakata, Tokio, Hakata, Okinawa, etc. Estas imagenes son
(blanco delgado) solo un ejemplo. Para consultas, no dude en contactarnos.
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@C? 1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [FEEIATIQ
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IéECHERCHE : INTERESSE PAR LA FRANCHISE
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Gluten-free
ramen

Hemos creado el definitivo ramen vegano sin gluten aprovechando el
delicioso sabor de las verduras sin utilizar ninguna materia prima de trigo,
extracto animal, extracto de marisco ni glutamato monosédico (MSG)

Un ramen de harina de arroz elaborado con harina de arroz japonesa
mediante un método de fabricacion especial. Tiene un color natural por el
uso de kansui (una solucién alcalina) y no contiene colorantes en polvo.

NO ADDED MSG
VEGAN RAMEN
ALL GLUTEN FREE

1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [NEICR Q)
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. VEGAN RAMEN

Este es un ramen vegano elaborado sin utilizar extractos animales

o de mariscos, ni condimentos MSG (Glutamato monosodico o GMS),

sino que usa el sabor umami de las verduras.

Se trata de una sopa liquida, por lo que se contiene alcohol.

Los fideos secos han sido seleccionados para que combinen con la sopa,
lo que permite disfrutar de cuatro tipos diferentes de fideos ramen.

NO MEAT | NO FISH | NO ADDED MSG

*CONTAINS SMALL AMOUNTS OF NATURALLY OCCURRING GLUTAMATES
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New dried noodles vegan ramen coming!

Vegan spicy series B

TOUICVR

También,
tenemos una
variedad de)
especias veganas;

(NO MEAT) [ NO FISH ) (NO ADDED MSG*)
e - ~. e = ~

(K Bioneedofincodles) 1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [N I Q
Ml "
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NO MEAT ) [ NO FISH | (NO ADDED MSG*)

(=l

ramen
Hemos creado deliciosos fideos instantaneos con solo el sabor de los vegetales, VZgan
sin usar ningun extracto animal o de mariscos, ni condimentos umami.

4 tipos: Salsa de soja, Miso, Sal con yuzu, y Potaje de vegetales
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KURATA FOODS CO., LTD. ha lanzado una nueva serie de ramen "Meat Free Dry Noodles 2
porciones" que se puede almacenar convenientemente a temperatura ambiente durante largos
periodos de tiempo.Los fideos secos vienen en cuatro sabores diferentes de sopas y tienen una
vida Util de un afio.

Cada articulo esta hecho con diferentes fideos secos con una textura similar a la de los fideos

frescos. producto ideal para Exportacion ya que toma en cuenta Regulaciones de Importacion.,

( m\} of] 1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [REERETQ
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Este delicioso ramen de salsa de soja
esta hecho con caldo de bonito y sardi-
nas secas para maximizar el sabor umami
de los ingredientes.
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| sabor umami del bonito y las verduras
y el uso de sal marina natural dan un rico
saqor salado a este Ramen Salado Espe-
cial.

El ramen de miso se hace con salsa de
pescado y doubanjiang (pasta de soja)
para maximizar el sabor umami de los
ingredientes.

el ’Tgiubﬂf = Rl =S
0 “"‘ﬂ'w- R h\-

Este ramen Tonkotsu blanco al estilo de
Hakata se elabora con el sabor umami del
marisco y las verduras. Esta sopa tiene un
sabor espeso y un delicioso olor a sésamo.

We do not use meat ingredient at all.

Made in Japan We use EGG FREE NOODLES!

Queremos verte sonreir,
por eso te ofrecemos
un delicioso ramen

Meat Free Egg Free

La creacion de este delicioso ramen sin came tomé 5 afios de desarrollo constante

La serie "Meat Free Fresh Noodle 2 Servings" ha sido rediseriada y relanzada prestando aiin mas atencion al sabor.
Ofrecemos 4 tipos basados en el sabor umami del marisco y las verduras: Salsa de soja, miso, sal y tonkotsu (hueso
de cerdo). También hay cuatro tipos diferentes de fideos crudos sin huevo. Se conservan congelados durante 1 afio.
Se conservan durante 1 mes si se refrigeran después de descongelarlos.

Producto ideal para Exportacion ya que toma en cuenta Regulaciones de Importacion.

s Pioneenofinoodles

{6} K URATIFCODSICONLTDL:
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Disfruta el delicioso sabor umami de vegetales 100% cultivados en Japon.
La oblea, elaborada con ingredientes cuidadosamente seleccionados,
tiene una textura suave y a la vez crujiente.

Tiene suficiente sabor y se puede comer sin salsa.

| NO FISH X NO ADDED MSG'

*CONTAINS SMALL AMOUNTS OF NATURALLY OCCURRING GLUTAMATES

plk,fmujtan de una perfecta

{“fé‘ig*é‘{‘ //g'j;@mj'w
Zda

14
pieces /

-
\ -
-

-
= 9
'

1

"

» v T
; 3~

.“ "I.."

|
L

N
-
-t
e
oy
: &
T a
-
|: 3

KERBAA—ITI.

1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [NE I

e e a200 2PN www.fukuyama-ramen.com i



Spanish

_g_,. alf raw

Los fldeos tienen una textura firme

y un sabor delicioso que solo puedes
"~ encontrar en un restaurante de
_ especialidades

R ) Fideos suaves y brillantes.
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Raw Hiyashi chuka
2 porciones por paquete

Peso Contenido | Cantidad
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Fideos de texturadf rme,

la boca.

Raw

Raw Zaru Udon LW 15
2 porciones por paquete =g

Peso Contenido | Cantidad

2508%1 3708 15

~ Este sabor umami
\___,-esilo maximo.

" Half-Ra
| oodle,

|\ Half-raw Zaru Soba
| 2 porciones por paquete

Peso Contenido | Cantidad

— 2 90ex2 | 3008 | 15

= @j} 1-32-49, Higashi-Teshiro, Fukuyama, Please visit our website for details. TZIE=IQ

URAT &MI.LLW) e Wl fukuyama -ramen.com
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Textura flrme y con cuerpo

nalporcionsPaqueteldeldos]porciones

Textura firme y con cuerpo.

EPERONCINO 5.
 HINGUINE 5y
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CEUFHIER ¥

\PASTA

“ Hervirdos
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Raas _on fibra dietética

| 2008%2 7400g . 15

7\ FOODS 60, LD

minutos, sin sal

1-32-49, Higashi-Teshiro,
Fukuyama, Hiroshima, 721-0962JAPAN
TEL+81-84-945-6200

PREMIUM
QUALITY

Herwr dos
inutos, sin sa

Raw Pasta Tagllolml

2008x2 | 4008 15

Con fibra dietética

Please visit our website for details, [N CIr I

www.fukuyama-ramen.com
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Sabor tradicional japonés

Productos para el mercado internacional

El primer chawanmushi congelado sin carne.

Su vida util es de un ano.

Esta hecho de sopa‘de ramen sin carne que contiene un 25% de huevos.

“ .l.,lm'n ESE e Cha UNAWanmusi hil
[ﬂ?l \de lL.N a_l va-p,._elj N

Disfruta del auténtico sabor de nuestro
caldo original de bonito y kombu. \
Madeqin"Japan

Flan de huevo al vapor
con cangrejo

Este chawanmushi sin carne se elabora con huevos frescos,
caldo de bonito, salsa de soja,

sal (sal Hakata) e ingredientes como cangrejo,

brotes de bambu, setas shiitake y nueces de ginkgo. :
La textura después de descongelar es la misma que la de un chawanmushi frio.

Flan de huevo’al vapor
con setas Matsutake

Este chawanmushi sin carne se elabora con huevos frescos,
caldo de bonito, salsa de soja,

sal (sal Hakata) e ingredientes como setas matsutake,

brotes de bambu, setas shiitake y nueces de ginkgo.

La textura después de descongelar es la misma que la de un chawanmushi frio.

[Forma de preparacion] Después de descongelar
Horno microondas (500W): Retirar el sello. Calentar durante aproximadamente 1 minuto y 30 segundos.
En agua caliente: Calentar durante unos 10 minutos.

Cold Edamame Chawanmushi with Crab
[Cold Japanese Steamed Egg custard]

'} Este chawanmushi de edamame se puede comer frio.

. } Sabe aun mejor si lo colocas en un plato .

y le anades tusingredientes favoritos. Concangrel=y
Si prefieres comerlo caliente,

pénlo en agua caliente durante 10 minutos.

i @ Pioneer of noodles www.fukuyama-ramen.com

3 KURATA FOODS C0, LTD arste oo 2 [& FUKUYAMA CORP CO., LTD

T721-0962[LEREILTRFRET1-3 -49TEL(084) 945-6200 (%) T721-0961 LEREILHEA#EI2-14-7 &80120-054-507



Spanish

i~ 8=

o
R

N
4.
' \ |
AN

(4N
Q) |
2 e

CERTIFIED .

P

1-32-49, Higashi-Teshiro,
Fukuyama, Hiroshima, 721-0962JAPAN

TEL e a4 645 6200 www.fukuyama-ramen.com
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Fideos frescos una porcion - Facil de cocinar en una sola olla.

Los fideos son los caracteristicos fideos Los fideos son los caracteristicos te ramen miso tonkotsu de

planos de Onomichi. La sopa tiene unrico  fideos redondos y finos de Hiroshima,  su rico sabor umami a una mezcla de
sabor a pollo y cerdo, con adicién de La sopa tiene el sabor tradicional miso blanco y de arroz de “Hiroshima
caldo de pescado pequeno y fragante Tonkotsu Shoyu. Masuya Miso”, con extracto de ostras

salsa de soja Marukin, y Back Fat de una 3 2 -
calidad superior que flota en la superficie. de Hiroshima como ingrediente secreto.
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i Col amn: n este F

fideos planos. La sopa ha sido aderezada c
una mezcla de limén Setouchi, yuzu y zumo de
kabosu. El ingrediente clave es el doubanjiang

Sal de Setouchi: Esta sopa ligeramente turbia, elaborada a Ra
partir de la coccion a fuego lento de huesos de cerdo, huesos Hakata. La
de pollo y verduras, tiene el sabor umamsie::e las almejas y rico sabor. La sopa adquiere un sabor intenso al
sardinas secas. Ha sido sazonada con "Setouchi no Honjio" (sal hervir los huesos de cerdo durante mucho tiempo, -

natural) proveniente de las aguas cristalinas del mar Setouchi. o que también le confiere un color blanguecino. L%ﬁlﬁ.g: s%]tz?l)i.zlgrll;eggs‘t:g;%n;edl?g:owuchas

of 1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details, [NErIr I Q %
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Dumplings con una
mezcla especial de carne
de wagyu de Hiroshima.
Produccion y consumo
local

Dumpling rellenos de carne Wagyu
Produccion local para consumo local.

1-32-49, Higashi-Teshiro, Please visit our website for details. [TE I %

e e 260 24PN www.fukuyama-ramen.com




Parte 3.

Refrigeracion, raw noodles.
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2 porciones por bolsa.
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Spanish

Tonkotsu soy sauce
ramen to taste at home

El ramen tradicional Bariuma ha evolucionado a
lo largo de los anos desde su creacion. La sopa
de pollo tonkotsu se elabora con huesos de
cerdo vy pollo cuidadosamente seleccionados y
se cocina lentamente durante un largo periodo
de tiempo. Hemos recreado el sabor que se
disfruta en un restaurante de ramen para que
puedas llevartelo a casa. S8
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Contiene PR
Sopa (60g) 2 bolsas
Fideos (80g) 2 i
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Please enjoy noodles and heaping vegetables

with spicy sauce.

Sweetness of cabbage create peculiar

Umami and exquisite taste. This is right, spicy but tasty.

Cooking
@ TEADINA 2T
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VEGAN SPICE SEFlIES
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g 1-32—49, Higashi-Teshiro, Fukuyama, Hiroshima,
g& %E Pioneer of noodles 721-0962JAPAN TEL+81-84-945-6200

KURATA FOODS CO., LTD htip://www.fukuyama-ramen.com

e-mail info@fukuyama-ramen.com



